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COME CERCA
LLEGA LEJOS

[1] Andén: plataforma elevada para el
acceso a trenes y transito de personas.

Parcela: terreno destinado al cultivo
familiar y la tradicion agricola.

CLAVE WIFI: ANDANA2020

BOOKING & TAKE AWAY
+34 971 100 201 » andanapalma.es

Antigua Estacion de Tren - Plaza de Espaiia - Palma
€ @andanapalma

bCastro

GRUPO GASTRONOMICO

VINOS POR COPA

ESPUMOSOS - D.0 CAVA

MurviedroBrut Nature...................... 55€
BLANCOS  MALLORCA

Cap Gir6 (D.O.Plaillevant)................... 75€
Dalt Turé Acopinyat Blanc (VT Mallorca) ....... 6,5 €
7103 Premsal Blanc (VT Mallorca) ............ 6,5 €

BLANCOS « NACIONAL/ INTERNACIONAL

ATelleira (D.0.Valdeorras).............cooon... 6 €
Terras Gauda (D.0.Rias Baixas) ............... 75€
Pita Verdejo (D.0.Rueda) .............ccuun.... 6 €
Casa de Luz Verdejo (D.0.Rueda) ............... 5€
Valdelagunde (Sauvignon) ................... 6,5 €
Ropiteau Chardonnay (A.O.C. Bourgogne) .. ...... 7€
ROSADO

Roselito (D.0. RiberadelDuero)...........ccvvvennn. 6€
Son Grau Gran Rosat (VT Mallorca)................ 6,5€
Studio Miraval (Cotes de Provence) ................. 7€
TINTOS « MALLORCA

CanVerduraNegre ............. ... .ooiiunat. 6€
Ruc(VTMallorca) .......covvvviiiinn.. 6,5 €
7103 Negra Bota (VT Mallorca) ................. 8€

TINTOS < NACIONAL/ INTERNACIONAL

Convento Roble (D.O. Ribera del Duero).............. 6€
Finca Resalso (D.O. Riberadel Duero) ............. 6,5€
Vifia Pomal (D.0.Ri0ja). .. cvvievie i i ieeenn 6€
Matsu (D.0.TOM0) « v vv v ei i i eieeanns 6€
DULCES

DolcdeSaVall. ... 6€
PXElMaestroSierra...........ccoviiinin... 8 €
Amoroso el MaestroSierra ...............co.... 8 €
JEREZ

Manzanilla Bertola Diez Merito ................ 5€
FinoHidalgo.......... ..o o it 6€
Amontillado Fernanado de Castilla ............ 12 €
Oloroso 15 aifios MaestroSierra .. .............. 7€
BODEGA

Pide nuestra carta
de vinos especiales.

COCTELES

“Tintillodeverano” .................ccvieennn. 5€
Sangriadevinoocava.....................en. 7€
Margaritaenlaroca.......................... 9€
Negroni Clasicoal Jerez ...................... 9€
Spritz Andana, con espuma de citricos. ... ....... 9€
BloodyMary..........covviiviiiiiiins 9€
POSTRES

Flan de vainilla con Chantilly de vainilla OO .. 6,85 €
Tarta de quesos con confitura 00%D ......... 8€
Torrija de coca de patata 00%® .............. 7€
Mousse y otras texturas de chocolate 080 . .8 €
Frutadetemporada .................covvvnen. 5€
HELADOS Y SORBETES

Helado de vainilla Bourbon $009® ........... 5,70€
Helado de chocolate 8000% .............. 5,70€
Sorbete de limon $000 . ...........ovn... 5,70€
Sorbete de naranja¥00® ..........c.o.... 5,70€
Pomada®00® ..o 8€
Gin Xoriguery sorbete de limon.

Screwdriver300® ... ... 8€

Vodka Absoluty sorbete de naranja.
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TARDEQ ANDANERO
I6H A 20H

Tardes que empiezan con risas y terminan
con buen sabor. Aqui el tardeo es de verdad.

iSUBETE AL TREN
DE ANDANA!

En el corazéon de Palma, en la emblematica
estacion de tren, Andana transforma lo cotidiano
en extraordinario. Inspirado en su propio huerto
sostenible, aqui cada bocado es un viaje por
Mallorca: productos frescos, recetas auténticas y
un profundo respeto por la tierra.

Andana celebra la tradicién con un toque creativo:
cocas crujientes, verduras de temporada, platos
de chup chup y postres que sorprenden.

Mas que un restaurante, Andana es un punto de
encuentro donde la autenticidad, la sostenibilidad
y la cercania se sirven en cada plato. Una experiencia
anica que une el pasado con el presente y que,
sin duda, te sienta bien.




VERDURAS

Todas las verduras de nuestra carta nacen en el huerto de Andana,
en Sa Pobla. Aligual que la estacion, la carta cambia 4 veces al
ano, celebrando los sabores de Mallorca.

Verduras salteadasdeldia ................. [05€

Variedad de productos de temporada cultivados en el huerto de
Andana.

Puerros alkamado @04, ..........cvnen. . 12,5€

Asados lentamente con vinagreta de tomate seco, comino,
limon, pindn tostado y hierbas mediterraneas.

Cogollo alkamadoO® .........ccevveennnne. 2€

Cogollos asados, cacahuete tostado, lima, tomillo, cilantro,
perejily vinagreta.

Coliflor al kamado 8®x>@ . ................ 2€

Asada con salsa de chiles y cardamomo.

Kamado. Técnica de coccién delicada en un horno de cerdmica de
origen japoneés.

EN PAELLERA (SIN ARROZ)

Las legumbres toman el protagonismo en este apartado, con re-
cetas que sustituyen el tradicional arroz por la mongeta de careta,
unavariedad autoctona de Mallorca, las lentejas o garbanzos.

Fideua negra de calamar @0 &, %8x> ... .. 24€
De fideo fino con fondo de calamary alioli de perejil.
Lentejas con gambaroja x> ............ 26 €

Lentejas con gamba roja'y fumet de marisco.

“Mongeta de careta” de sopas mallorquinas. ... I6 €
Judias (legumbres) cocinada con coliflor, col, espinacas y tap de
corti.

Sopes mallorquines

Plato tradicional de la cocina mallorquina elaborado a base de
verduras de temporada.

—=DESCUBRE MAS

Tap de corti: pimentén dulce y aroméatico, secado al sol,
que da colory caréacter a la cocina mallorquina.

Sobrassada:embutido icénico de cerdo con pimentén tap
de corti, untuosoy especiado, ideal para tostadas y platos
tradicionales.

Botifarré: embutido de cerdo con especias, intensoy
tierno, perfecto para guisos, brasa o tapas.

COCAS

Las cocas son una base de masa tradicional mallorquina hecha
con harina, manteca de cerdo, agua, aceite de olivay sal. Ligeray
crujiente, se hornea con ingredientes frescos de temporada.

Espinacas de NaJoana x> ................. 4€

Espinaca, acelga, perejil, puerro, tap de corti, tomate, ajoy
sardina ahumada.

% “Trempd”alfuego ¥...................... 175 €
Verduras de tremp6 al fuego con col alinada.
Cebolla 0 ... 145 €

Cebolla confitada con pimienta, mozzarella de vaca mallorquina
y romero.

HUEVOS

Los huevos de la abuela son un plato con historia, sabory tradicion.

Una receta familiar que ha pasado de generacion en generacion,
pensada para el disfrute sin prisas. Patatas fritas crujientes, bien
impregnadas en yema, en un equilibrio perfecto entre sencillezy
sabor.

Huevosdelaabuela O...................... 13,56 €
Huevos rotos con patatas fritas.

Huevos consobrasada OU.................. 75€
Huevos rotos con patatas fritas y sobrasada hecha en casa.
Huevo con verduras del huerto OA ........... 6 €

Seleccion de verduras salteadas de temporada, butifarrony
huevo frito.

FRITURAS

Bravas »2>808R& ..., 85€
Patato, alioli ligero y tap de corti picante.
Croquetas del Jardin 00 & ......ovvv.... 3€U.

Elaboradas con carne guisada de ternera, ave y cuatro especias.

Receta, basada en los guisos tradicionales, creada en el
restaurante Jardin (en 1996, Alctdia). Desde entonces, se
han convertido en un clasico imprescindible, lleno de historia
familiar.

Croquetas de bacalao ¥=>00 ............ 29€U.
Elaboradas con bacalao, ajoy un ligero toque de perejil.
Croquetas de verduras $00 ............. 26€U.
Elaboradas con espinaca, acelga, puerroy pimenton.

Croquetas jamén de Jabugo 800 .......... 3,6 €U.

Elaboradas con jamén de Jabugo.

COCINA
ABIERTA
TODO EL DIA

CUCHARA

Los platos de cuchara son tradicion, cocinados a fuego lentoy con
mucho carino.

% Arrozde “foravila” ...............cooett. 9,5€

Arroz variedad bombeta cultivado muy cerca s’Albufera. Es un
plato caldoso con habitas, zanahoria, col, alcachofa, hinojo,
judias y otras verdurasy cinco especias mallorquinas.

Canelones de verduras O¥0% .. .......... 16,5 €
Canelones de verduras de temporada con salsa de espinacas.
Canelones de ternera 800& ............... 19,5 €

Canelones de carrillera guisadas al vino tinto.

PAN

Trigo sarraceno O80%® .................. 1,6 €
Rustico ecoldgico singuten DO L ..o 26€
Cesta de pan, all i oliy olivas O$00 .. ... .. 45€

* Los méas queridos

$ Gluten ))<> Pescado
O Lacteos @ Moluscos

% Cacahuetes
@ Crustaceos

O Huevo &y Sésamo Soja
Lo Sulfitos

CARNES

% Chivito - Hojaldre #0090 .. ........... 16,5€

Solomillo de ternera, panceta ahumada, jamén cocido, queso
magonés, lechuga, tomate y mahonesa de yema de huevo ahu-
mada.

Steak tartar $0xo0®, ... ., 24 €
Solomillo de vaca cortado a cuchillo con la receta tradicional.
Solomillo* OO +.vvvvveieeeeeeeeeeeenn, 285 €
Solomillo de vaca ala mostaza dulce.

Patoalhorno* & .......covvvvviinnnns, 26 €
Muslo de patoy su salsa.

Chuletitas de cordero® ..................... 26 €

*Nota: las carnes marcadas con un asterisco van acompanadas con
patata rota y aceite de gjos.

PESCADOS

Corvina 2> .t 22€

Corvina a la plancha con tomates confitados al horno, limay
jengibre.

Pulpo O ... 20€

Pulpo a la parrilla sobre patata rota con aceite de ajos y
mayonesa de olivas negras.

Calamar O . ... 25€

Calamar de potera a plancha con alioli de perejil y patata rota
con aceite de ajos.

GUARNICIONES

Patatasfritas...............coevviinnnn 5€
Lechugaconcebolla O .................... 35€
Patata rota con aceite de ajos ............... 5€

@ Frutos secos



